
別紙１

フリガナ
担当者

電話番号

店　名
担当者
メール

アドレス

担当者氏名
事務局と

連絡可能な
時間

〒

TEL：
FAX：
メール：

平日 時 分　～ 時 分
休日 時 分　～ 時 分

予約の必要 必要 不要 その他

定休日 駐車場 台

海の京都コイン 可 否 導入予定

店舗PR

旬 食材 使用可否 旬 食材 使用可否

アマダイ ズワイガニ

アオリイカ 寒ブリ

サワラ 真がき

ぶどう アカモク

梨 アカガレイ

丹波くり いちご
万願寺甘とう

秋（９月１日～10月31日）

メニュー名 提供期間

料理のPR

仕入れ先 はい

冬（１月13日～２月28日）

メニュー名 提供期間

料理のPR

仕入れ先 はい

はい

はい

＜問い合わせ先＞
丹後地域 　丹後広域振興局　農林商工部　農商工連携・推進課
（宮津市、京丹後市、伊根町、与謝野町） 　メールt-n-noushoko@pref.kyoto.lg.jp

　電話 0772-62-4304 ファックス 0772-62-4333

中丹地域 　中丹広域振興局　農林商工部　農商工連携・推進課
（福知山市、舞鶴市、綾部市） 　メールc-n-noushoko@pref.kyoto.lg.jp

　電話 0773-62-2506 ファックス 0773-62-2859

海の京都 旬のグルメキャンペーン　参加申請書

ホーム
ページ

営業時間

店舗の
住所

お客様用
連絡先等

営業許可証
と
画像

・営業許可証の写しを添付します

・事務局が作成するチラシやHP等で使用できる画像を添付します

現金以外の

決済方法

エントリー
内容

秋

＜注意事項＞
・左記からメインで使用
する旬の食材を各シーズ
ン１つ選択してください

・各シーズン１品のみエ
ントリー可能です

上記で選択した旬の食材は海の京都エリア産であることを証明します

冬

電子マネー

上記で選択した旬の食材は海の京都エリア産であることを証明します

クレジットカー
ド
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