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事業報告事業報告
１００人の仲間ができた！１００人の仲間ができた！

青年部通信青年部通信
青年部員募集中！

お問い合わせは青年部事務局
 TEL.62-0342まで

京都府最大部員数京都府最大部員数

青年部には様々な業種の若手経営者・
後継者が在籍しています。
ネットワークを築き事業発展に

つなげよう！

http://kyotango-implse.jp

女性部員募集中
私達と共に、女性部の
活動に参加しませんか？
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　８月７日（火）、京都市の龍谷大学アバ
ンティ響都ホールにて、京都府商工会青
年部主張発表大会が開催されました。京
都府の北・中・南部各ブロック予選を勝
ち抜いた６名による大会であり、勝者は
近畿大会に出場するとあって、各出場者
の気合は十分。そんな中、近畿大会、更
には全国大会を目指し、当部より中野勝
友副部長・松崎英樹部員の２名が北部ブ
ロックの代表として出場しました。　
　当部代表両名の、青年部活動に参加し
て得た貴重な経験と自身の成長、まちを

何とかしようという心意気、事業の困難
さに立ち向かっていく部員の様子につい
て、熱く熱く語る姿に、聴衆たちは聞き
入りました。そして１０分間、力を出し切
り発表を終えました。
　結果は、松崎部員が見事に優良賞を獲
得。近畿大会への出場は逃しましたが、
代表両名のすばらしい発表、堂々とした
姿に、応援に駆け付けた部員皆が、最優
秀賞受賞者と勝るとも劣らないと感じ、
今後の青年部活動への大きな自信となり
ました。  ［研修委員長　野村　義則］

商工会女性部事務局　TEL：62-0342　FAX：62-3553

今月の今月の 印

いかり高原まつり　バザー出店（丹後支部）
　７月８日（日）丹後支部が丹後町・碇高原の
「いかり高原まつり」にてバザー出店を行いまし
た。朝から曇り空で、すこし肌寒い天候でしたが、
丹後支部特製の「ざざえ飯」は、毎年評判が良く、
用意した２００食は、お昼過ぎには、見事に完売
しました。

　７月１４日（土）丹後あじわいの郷の芝生広場にて
「やさか納涼祭」が開催され、弥栄支部がバザー出店
を行いました。梅雨明け間近でしたが、晴天にも恵ま
れ、真夏を思わせる一日でした。用意した名物「お好み
焼き」、「冷やしきゅうり漬」、「おにぎり」も大変好評
でした。

　８月５日（日）京丹後市役所前にて、夏の祭典
「フェスタ飛天」が開催され、峰山支部がバザー
出店を行いました。峰山支部名物「ねぎ焼き」、
「冷しきゅうり」などを販売し盛況でした。夏真っ
盛りで、暑い一日でしたが、部員同士協力し、真夏
のイベントを乗りきりました。

やさか納涼祭　バザー出店（弥栄支部）

フェスタ飛天　バザー出店（峰山支部）

今後の活動予定今後の活動予定
５日（水）・6日（木）
近畿ブロック大会（三役のみ）

1５日（月）～17日（水）
全国大会（京都大会）

やさか納涼祭（7/14）

フェスタ飛天（8/5）

碇
高
原
ま
つ
り（
７
/
８
）

様
々
な
分
野
に

　
　
チ
ャ
レ
ン
ジ
し
て

く
だ
も
の
の
良
さ
を
伝
え
た
い

く
だ
も
の
の
良
さ
を
伝
え
た
い

く
だ
も
の
の
良
さ
を
伝
え
た
い

く
だ
も
の
の
良
さ
を
伝
え
た
い

京
丹
後
市
弥
栄
町
木
橋 

☎
6
５

－

４
１
９
２

フ
ル
ー
ツ
王
国
や
さ
か
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優良賞
獲得！
優良賞
獲得！
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全国大会や健康増進の為、よさこいの練習会を下記の日程で行います。
ふるってご参加ください。
●練習日：8/27・9/3・9/10・9/24・10/1・10/12
●場　所：大宮織物ホール　時間：19：30～

9月 10月

ま
つ
り

丹
後

お問合せ：地酒半島丹後まつり実行委員会　事務局 大江祐介（㈱ユニバード内）
　　　　　℡：0772-46-5235　e-mail：yuke@uvd.jp

お
い
し
い
も
の
食
べ
た
ら
　

お
酒
も
い
い
か
も…

。

第
３
回

・丹後の酒蔵12蔵が一堂に集結！
・お酒だけじゃない！料理店・飲食店が提供する
　「丹後のおいしいもの」コラボ
・バーテンダーによる日本酒カクテルブース、利き酒大会など

テーマ
「酒と肴のかけ箸」

第1部　13：00～15：30
第2部　16：30～19：00
ホテル北野屋
（ＫＴＲ天橋立駅近く）
前売りチケット
1,000円（入場料・地酒試飲付き）
フードチケット
1,000円（10枚綴・当日会場にて販売）

前売りチケット
1,000円（入場料・地酒試飲付き）
フードチケット
1,000円（10枚綴・当日会場にて販売）

日時

場所

料金

9月30日（日）　

丹
後
地
酒
ま
つ
り

部員限定

●イノベーション促進雇用創出事業（循環促進型雇用創出事業）
　本事業は応援隊事業の支援として実施され、イノベーションに取り組むた
めの新たな人材を雇用した際に人件費や研修費補助が一定の金額で出る事
業です。

・本事業も対象は完全失業状態の人材を雇用すること
・イノベーションにかかる取り組みに関する雇用であること
・研修は社内の社員教育的な実施でもＯＫ

　新規採用はリスクもありますが、企業へ新しい風を送りイノベーションを
起こす可能性もありますのでぜひご活用ください。

　宿泊業者向けに自社サイトとＳＮＳによる企業ページなどを活用し、マーケ
ティング力を身に付けることを目的に開催します。
　●開催日程　９月中旬～１０月下旬【５回程度予定】
　●定員　１０名（先着順）　●受講料10,000円（予定）

マーケティング活用塾のご案内マーケティング活用塾のご案内

中小企業応援隊事業支援メニューの紹介中小企業応援隊事業支援メニューの紹介 予告予告

事業のポイント事業のポイント

詳細については、商工会経営支援課（tel62-0342）までお問い合わせください。


